Nuestra
° ° 4
inspiracion
oriental

Un nuevo COIICCptO, dOl’ldC 121 luZ y Cl COlOI‘
crean entornos ﬁnicos.

Una nueva cocina donde modernidad y
tradicion se funden para conseguir platos
sencillamente deliciosos con productos
cuidadosamente escogidos y elaborados,
platos disenados y tratados con una

impecable técnica culinaria.




Tradicion vs
modernidad

Servicio y atencion pcrsonalizada con el
objetivo de vivir una experiencia inolvidable.

Este espacio es la Finca mas exclusiva de la
zona Norte de Madrid, es un entorno que te
permite sentir la naturaleza y disfrutar de
una atmosfera elegante de decoracion.

Un espacio versatil que de manera
camalednica se :1dapt:1 a montajes
expectaculares que dej:u‘:in asombrados a
vuestros familiares y amigos personalizando
al maximo todo tipo de Boda.

Cultura y tradicion se unen para lograr

que vuestra Boda sea tinica, todo el equipo
trabajamos para que se den las mejores
condiciones y que las tradiciones Chinas y el
estilo Occidental se fusionen con la mejor de
las armonias.




Ceremonia

En nuestra flllCI—l existe un hlg:ll'

diferenciado para poder realizar la
ceremonia civil de ratificacion con la

TN o | A ‘3 presencia de vuestrso invitados.
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AP 1 En ella se incluyen flores, megafonia
% \ ol Y i - i AN y mobiliario.

Siempre con la posibilidad de
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pCI’SOI‘lﬂ]lZﬂl‘ SCgUI'l vuestro gUStO
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y tradicion.

Si necesitais un oficiante no dudéis

-< )'{'A‘ ) en consultarnos.

Precio 600 € + iva




Ponemos en vuestra mesa el mejor mend de
boda, con platos totalmente personalizados
segun los gustos y preferencias de los novios.

Cuidamos hasta el tlcimo detalle, no solo en

la elaboracion, sino en la presentacion.

Diferentes tipos de jug carne, pescado
C L
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fl’ﬁSCO, marisco. La mas COIDP]CK‘J gama
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gilStIOllOllllCZl para OfI'CCCI' a IOS lllVltildOS.
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Los precios de los ments que se especifican
. o/ li .
a continuacion son para un minimo de 100

invitados, por debajo de ¢sta consulear




4 horas de Servicio
Puedes elegir un entrante, un pescado, un sorbete, una carne y un postre.
Minutas

Centro de Flores naturales

Espacio para la celebracion incluido en el precio.

Prueba de menu para 6 comensales

Vino tinto, Vino Blanco, cervezas, agua y refrescos

Café

D] y equipo de sonido



1.5 horas de Servicios

Surtido del coctel

Alcaparrones de la Pedrefia Salmén marinado y duo de Caviar

Torreznos de Soria en su punto crujiente Crujientes de Langostinos con Chutney de mango
Grisinis de pan de la Toscana Croquetas de Jamon Ibérico

Caria de lomo Iberico y pan soplado Somosa de Cebolla caramelizada

Anchoas de Santoria y tomate raspado Verduritas en Tramezzino

Perdiz y Boletus en cremoso pastel Chupito de Crema de Temporada

Tartar de Wagyu Prensadito de Carne Mechada

Blini de crema de burrata trufada

e Primeras Marcas nacionales e internacionales no premium.

B . 15%pax |la primera hora de servicio
10%pax las horas sucesivas

En el caso de la contratacion de Coctel, Menu y Barra Libre, podran contar

. ! . .
con un descuento de un 10% en cualquier dia entre semana, y con servicio

de autobus para el 50% de los comensales.
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En el caso de querer contratar platos para el centro de la mesa, contamos con

plato giratorio para facilitar a los comensales de 1a mesa el acceso a los mismos.

La seleccion de platos seria la siguiente:

Frutas surtidas (Manzana China, ojo de dragon, fresas, mandarinas).............ccccccc....... 24€/plato
Ensaladas de AlLGas......................iiiiccciiiiiiiiiiinisiesseeecc e esssssseeessssssss 28€/plato
Ternera Lu p SAlSa HOSIN..........cccooccccvvvvvvveeeeioisisieseecccccreeeeeiieiisssssseseeeecesesseesssssss s 20€/plato
Callos Lu y su salsa ahumada..................cccooccccovvvivininicccciiireeiiisisssssseseccesesseseeeienns 24€/plato
Pastel de pescado y GAMBAs...........cccccccccccvvvoveeeeiiiiiieicsccccccieeissesssssseeeee e 18€/plato x4 pax
Angulas ....................................................................................................................................... 180€/1oogrs
OSETAS.....c.ooeoeeeeeeeeeeeeeeeee ettt e et e et n st et e e s ee e s e et e e ne e e st enn e nnnensnenen 6€/ud
INCCOTA PTEMIUIN ... 18€/ud
LANGOSLINO. ... 6€nd
Sashimi surtido (atun, salmon y pez mantequilla).....................rrneneen 22€/plato x4 pax
Sashimi LaANGOSEQ..........ooo € pieza/segiin mercado
JAMGI TDETICO ... 32€/plato
TADLA de QUESOS.........cooevveece e 28€/plato
Caviar DIGMANE NOTF............c.cccovcuiiiiiniieiecene et 100€/10 grs. x8 pax
Crema de Calabaza y Crujiente de alcachofas.....................eermrecenieninnnnnnnn 12€/plaro

El servicio de Cortador de jamén con la picza de jamén tendria el siguicntc prccio.

JAMOT IDETICO ... 900€/unidad

JAMON JOSCIIEO ... 1200€ funidad



Entrantes frios

Burrata en fina conjuncion de sabores mediterraneos

Lascas de bacalao confitado con AOVE, pimientos

asados y alcachofa baby

Ceviche de champiiion Portobello y corvina en leche de tigre

Timbal de salmon marinado, aguacate, alga wakame y mango en texturas

Tartar de atun yellow find, sésamo dorado, brotes de soja y aguacate

Flores de alcachofa confitadas y terminadas en plancha, jamén ibérico y lingote de

hojaldre trufado

Bogavante en cama de pifia, aguacate macerado en yuzu, granada y tierna escalora rizada

Entrantes calientes

Crema de carabineros y picada de frutos del mar al pernod

Boletus trufados en cremita fina, almendra tostada y suprema de ave asada al carbon
Carrilleras ibéricas en hojaldre tostado, gratén de holandesa y jugo de carne

e 9 Sorbetes

f N\ Sorbete de Granadina, Amareto y 7up
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Sorbete de Lima y limon, toque de menta y cava

N\ Sorbete de Fruta de la pasion, mango y yuzu

I\



Solomillo de vaca nacional en jugo ahumado, patata al horno, bimi y
zanahoria

Solomillo de vaca en salsa de boletus y aroma de trufa, patata guisada y sal
de escamas

Lingote de cochinillo cocinado a baja temperatura y deshuesado, flor de
alcachofa y pimientos del piquito

Jarrete de ternera glaseado y cocinado con mimo, parmentier de remolacha,
trigueros y crujiente de queso

Meat ball de carne de res, setas y emulsion de calabaza y azafran

Cordero de valdeolmos asado en nuestro horno de lefia, patatas panadera,
champifion y salsa avainillada

Confit de pato crujiente, patatitas, verduras y salsa hoisin

Pescados

Bacalao confitado en aove, cremita de plancton y guisantes
tiernos y emulsion de batata

Lubina al horno en salsa de carabineros,
bimi y pastel de chirivia y puerro

Salmén a 43° encostrado en hierbas y remolacha,
patatas al horno y tagliatelle de calabacin



Cremosa y fundente cheesecake. culis de frutos del bosque y crujiente de lima
Amor al chocolate en texturas, arena de almendra, frambuesa y oro

Version de villa laureana de la tarta arabe, crema aromadtica y crujiente de canela
Milhojas de crema anisada, mascarpone y frutos rojos

Manzana caramelizada en hojaldre tostado, cremita inglesa y crujiente de merengue

Torrija de pan brioche, cremita fina de almendras y helado de vainilla
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Condiciones de contratacion

Los precios marcados en este dossier son validos hasta el 31 de diciembre de 2023. Ninguno de los precios indicados
incluyen IVA el tipo aplicable sera siempre el vigente en el momento de la celebracion.

Las prereservas dC 1OS espacios SCI‘leIl Vélidas durante 10 diSLS Para efectuar 121 reserva en ﬁrme Cl CliCl’ltC ﬁrmaré un

contrato y entregara 1000 euros de sefial , que no seran reembolsados en el caso de anulacion por su parte.
El pago del importe de la factura descontando dicha sefial se abonara mediante transferencia o Cheque bancario.
Bajo ningﬁn concepto se alterara la decoracion de las salas sin el consentimiento de la empresa.

Esta prohibido el lanzamiento de objetos voladores como farolillos , globos, ast como todo tipo de efectos
pirotécnicos.

La Finca dispone de todos los permisos, licencias y seguros obligatorios para el desarrollo de su actividad
profesional.

La empresa no se hace responsablc de los objetos perdidos ni de los vehiculos que de forma gratuita y exclusiva de
clientes aparcan en nuestro aparcamiento.

Bodas Chinas
‘ Carretera de Burgos, Km 23, 100, 262(09
“ S.S. de los Reyes, Madrid

91 654 43 12| info@bodaschinas.com



